
 

 

 

Produktpalette bekommt Zuwachs 
Garden Gourmet bringt veganes Hack auf den Markt 

 
Herten, 26. Januar 2016. Als führender 

Anbieter vegetarischer Produkte erweitert 

Garden Gourmet sein Sortiment im Kühlregal 

ab sofort um eine Innovation: Das vegane 

Hack auf Basis von pflanzlichem Eiweiß ist 

vielseitig kombinierbar und die perfekte Zutat 

für frische Gerichte. Künftig können somit 

typische Lieblingsgerichte der Deutschen 

fleischfrei zubereitet werden: Spaghetti Bolognese, Frikadellen oder Chili con Carne waren für 

Vegetarier bisher nur schwer zu ersetzen. Das Sortiment umfasst insgesamt nun sieben Produkte, 

die ohne tierische Inhaltsstoffe auskommen. 

 

Garden Gourmet schließt Lücke im Sortiment 

Schon jetzt ernähren sich über sieben Millionen Menschen in Deutschland vegetarisch, weitere 

900.000 leben laut Vegetarierbund Deutschland (VEBU) vegan. Garden Gourmet bedient somit mit 

den neuen Produkten einen Wachstumsmarkt, der nach Meinung von Experten noch großes 

Potenzial bietet und rechnet mit steigender Nachfrage. So hat sich der Umsatz großer 

Handelsketten mit vegetarischen Produkten bereits binnen weniger Jahre verdreifacht. „Die 

Ergänzung unserer Produktauswahl um das vegane Hack schließt eine weitere Lücke in diesem 

Segment“, betont Jens Köster, Garden Gourmet Business Manager für Deutschland, Österreich und 

die Schweiz.  

 

Aufmerksamkeitsstarke Einführungsunterstützung 

Die Produkteinführung unterstützt Garden Gourmet wie gewohnt auch direkt am PoS: Appetitlich 

bebilderte Broschüren mit einfach nachzukochenden Rezepten sowie große Poster und 

Regalstopper sorgen ab sofort für erhöhte Aufmerksamkeit im Handel. Begleitet wird der 

Produktlaunch online mit einer Social Media-Kampagne, insbesondere auf Facebook  und 

aufmerksamkeitstarken Anzeigen in der Lebensmittelzeitung.  

 

 



 

 

Hohe Qualität, die gesund ist und schmeckt 

Die Spezialität der Premium-Marke kommt ohne Farb-, Geschmacks- und Konservierungsstoffe aus 

und ist mit dem Gütesiegel „Vegan“ der Europäischen Vegetarier Union ausgezeichnet. Zudem ist 

das vegane Hack von Garden Gourmet eine gesunde, pflanzliche Eiweißquelle. „Immer mehr 

Menschen möchten sich bewusst ernähren und erwarten, dass sich ihr Ernährungsstil einfach und 

unkompliziert in ihren Alltag einbauen lässt“, sagt Jens Köster. „Genau dies leisten unsere Podukte.“ 

 

Die sieben veganen Produkte von Garden Gourmet: 

• Veganes Hack: 2,99 € 
• Schnitzel:   2,69 € 
• Klößchen:    2,69 € 
• Burger:   2,49 € 
• Nuggets:   2,69 € 
• Linsenburger:   2,99 € 
• Falafel:   2,99 € 

 
 
Garden Gourmet-Rezeptidee: Asiatisches Hack 
 
Zutaten (4 Personen): 
- 1 Packung Garden Gourmet Veganes 

Hack (150 g) 
- 2 EL Sesamöl  
- 1 Chilischote  
- 1 Limette  
- 3 Frühlingszwiebeln 
- 1 EL Sojasauce  
- 2 EL Reisessig 
- 2 EL frisch geriebener Ingwer 
- Salz 

Zubereitung: 
Die Chilischote sehr klein schneiden und mit dem Hack mit Se-
samöl in der Pfanne 5 Minuten anbraten. Sojasauce, Reisessig, 
Limettensaft und Ingwer hinzugeben. Unter ständigem Rühren  
3 Minuten braten. Mit Salz abschmecken. Klein geschnittene Früh-
lingszwiebeln hinzugeben.  
 
Servieren: 
Das Hack mit Nudeln und gewoktem Gemüse servieren. Auch le-
cker als Füllung für Frühlingsrollen oder Teigtaschen. 

 

Garden Gourmet  

Bereits seit mehr als 25 Jahren entwickelt Garden Gourmet vegetarische Produkte und gehört zu den führenden 

Herstellern im Bereich der fleischfreien Lebensmittelalternativen. Von der Bratwurst über Filetstreifen und 

Nuggets lassen sich alle Gerichte in wenigen Minuten zubereiten und leisten einen wertvollen Beitrag zur 

bewussten Ernährung. So sind alle Garden Gourmet-Produkte auf natürlicher Basis hergestellt und frei von 

Konservierungsstoffen. Das vielseitige Sortiment umfasst warme Hauptmahlzeiten sowie seit 2015 auch erstmalig 

Brotaufstriche. Die sieben veganen Produkte tragen das Gütesiegel „Vegan“ der Europäischen Vegetarier Union. 

Garden Gourmet-Produkte sind im Kühlregal des Lebensmitteleinzelhandels erhältlich und werden u. a. in 

Europa, den USA und im Mittleren Osten vertrieben.  
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